Beranstalfungen

Jeden Dienstag ab 11:00 Uhr - findet derzeit nicht statt

Schweinernes Hesselfleiseh

in der Kesselsupp'n - soviel Sie wollen
..Kronfleisch, Herz, Ztingerl, Saukopf, Russel, Wammerl...
dazu gibt's Sauerkraut, Kartoffeln, Brot, Zwiebeln und Kren
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Jeden Freitag von 9:00 - 12:00 Uhr
Besselfrische TWeild- und Slockwiirste

aus unserer hauseigenen Metzgerei
standig frische, selbstgebackene Brezn

* Kk ok ok
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Jeden Sonntag ab 16:00 Uhr
Sonntagsbuffet '

Fur Jung und Alt - schlemmen sie sich durch unsere Auswahl
Pro Erwachsenen 18,90 €
Kinder bis einschl. 5 Jahre frei | von 6 bis 10 Jahre 7,00 €
von 11 bis 14 Jahre 9,90€

* k Kk ok

Wir freuen uns duf Joren Besuch? »
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Filet

Hochrippe Entrecote

Kavalierspitz
(innen)

Tafelspitz

Backerl Fledermaus
(innen)

Zunge Unterschale

Dickes Bugstiick Oberschale

Kronfleisch (innen)

Sternrose
Flache Schulter
Zwerchrippe

Brustkern = . . Wadschenkel
Biirgermeisterstiick (Gulaschfleisch)

In unserer Metzgerei mit EU-zertifizierter Schlachtung
verarbeiten wir ausschlieilich Vieh von heimischen Bauern.
Daher kénnen wir Thnen eine einwandfreie Qualitat
far unsere Fleisch- und Wurstspezialitaten garantieren

Termine zum Ochsenschlachtfest 2021

Januar —_ Juli 01.und 15.07.
Februar - August 05.und 19.08.
Marz - September 02.und 16.09.
April —_ Oktober 07.und 21.10.
Mai —_ November 04.und 18.11.
Juni 17.06 Dezember 02.und 16.12.

Buf gest’s sum Dehsenschlachtfest...

..jeden 1. und 3. Donnerstag im Monat ab 18 Uhr
Feinste Schmanker]l vom Weideochsen - mager und bekémmlich
Von den Wirtsleuten vor Thren Augen tranchiert

Fleischteile

Tafelspitz L das Feinste vom Ochs, mager und zart
Burgermeisterst. ¢ besonders murb mit zarter Eindeckung
Zwerchrippe L durchwachsen und mit Biss

Hochrippe ¢ das herzhafte Stiick fur Kenner

Brustkern ¢ vollfleischig, mit diinner Fettauflage
Brustspitz ¢ unterspickt, besonders zart

Flache Schulter ¢ mageres Teilstiick von der Schulter

Dickes Bugstiick ¢ durchzogenes Gustostuck von der Schulter
Kavalierspitz L durchwachsen mit kernigem Fleischfett
Sternrose ¢ von saftigem, weichem Bindegewebe durch-
Innereien

Herz * absolut mager

Zunge L manche Gaste kommen nur wegen ihr
Kronfleisch ¢ dickes Zwerchfleisch, butterweich und herzhaft
Backerl ¢ seltene Spezialitat, fein durchzogen

dazu gibt's Kartoffelsalat, Bauernbrot
Sowie eine Auswahl verschiedener feiner Gemiise

Und so funktioniert’s:

—

Bestellen Sie bei Ihrer Bedienung das ,Ochsenschlachtfest”

2. Daraufhin wird Ihnen Ihr Verzehrbon gebracht

3. Auf Wunsch wird Ihnen eine kraftige Suppe mit Ochsenfleisch, Nu-
deln und Gemiisestreifen serviert

4. Jetzt gehen Sie mit Ihrem Bon zum Kessel und wéhlen zwischen den
angebotenen Ochsenschmankerln

5. Anschliefend kénnen Sie sich am Beilagenbuffet nach Lust und

Laune bedienen...




